ALLERGENE

Kennzeichnung der 14 Hauptallergene
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1 i GLUTENHALTIGE GETREIDE
X ‘:‘,3‘ und Erzeugnisse daraus
1A X  GLUTEN-WEIZEN
1B X  GLUTEN-ROGGEN
1¢ X  GLUTEN-GERSTE
1D X  GLUTEN-HAFER
1E X  GLUTEN-DINKEL
1F X  GLUTEN-KAMUT
FISCHE
2 X ># und Erzeugnisse daraus
3 : KREBSTIERE
X @\ und Erzeugnisse daraus
4 X SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE
5 Tt SELLERIE
X W und Erzeugnisse daraus
[ ]
6 - MILCH (LAKTOSE)
X s :
" und Erzeugnisse daraus
7 x SESAMSAMEN

und Erzeugnisse daraus




MYKONOS

x
i Ql

8a
8B
8c
8D
8E
8F
8a
8H
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SCHALENFRUCHTE
und Erzeugnisse daraus

MANDELN
HASELNUSSE
WALNUSSE
CASHEWKERNE
PECANUSSE
PARANUSSE
PISTAZIEN

MACADAMIA ODER QUEENSLANDNUSSE

9 X EIER
und Erzeugnisse daraus
10 x @& LUPINE
: und Erzeugnisse daraus
SENF
11 X

und Erzeugnisse daraus

& SOJABOHNEN
A
1 2 x c;%’*@ und Erzeugnisse daraus
YT WEICHTIERE (MOLLUSKEN)
1 3 X &%\‘ § und Erzeugnisse daraus

14

ERDNUSSE
und Erzeugnisse daraus



ZUSATZSTOFF-KLASSEN

Kennzeichnung der 17 Zusatzstoff-Klassen

MYKONOS

Z1 X MIT FARBSTOEFF

y X MIT KONSERVIERUNGSSTOFF

Z3 X MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL

zZ4 X MIT GESCHMACKSVERSTARKER

Z5 X GESCHWEFELT

Z6 X GESCHWARZT

Zz7 X GEWACHST

8 X MIT PHOSPHAT

z9 X MIT SUSSUNGSMITTEL

Z10 X MIT EINER ZUCKERART ODER SUSSUNGSMITTEL
Z11 X ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE

zZ12 X KANN BEI UBERMASSIGEM VERZEHR ABFUHREND WIRKEN
Z13 X UNTER SCHUTZATMOSPHARE VERPACKT
z14 X MIT MILCHEIWEISS

Z15 X COFFEINHALTIG

Z16 X MIT GEFLUGELFLEISCHANTEIL

Zz17 X MIT CHININ

Z 101 MIT SCHWEINEFLEISCH

Z102 MIT FEIN ZERKLEINERTEM FLEISCH

Z103 MIT ALKOHOL



